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Vymaluj podla predlohy ©

Patrik



Tvorivé pero

Zelena 8kola, zdrava vyziva vola!

VSetci maju radi jablko,
obl'ubuje ho aj Romanko.
Ovocie obsahuje vitaminy,

st to zdravé potraviny.

Stavnaté je sladka hrugka,
sadne si na tiu aj muska.
Zdrava je tiez mandarinka,

Jj€j voiiu mi pripomina Darinka.

- Laura by len jedla $penatové
privarky,

st zdravsie ako mastné
chrumky.

Brokolicu méa rad Samo,

s tym suhlasi aj druhak Jano. Obrazok 2 Dévid Paveltik

Mrkva mi zlepSuje zrak
aje to tak!

My sme zelena $kola,
zelenina a ovocie nés vola.

Laura, Roman, Samo, Nikola (3.A/3.E)



Ovocie a zelenina

Kamarat ma rad hrusky
a Janko ma rad halusky.
Ked’ chces zdravo Zit,

musis vel'a vody pit’.

Na desiatu miesto chleba,
mrkvu nadm vZzdy treba.
Ovocie je zdravé, veru,

zeleninu si ddme na vederu.

Darinka, Pet’a, Lenka, Patrik
(3.A/73.D)

Jesen
V jeseni je vSetko inak,
Vlecie sa to ako slimak.

Veveric¢ky zbieraju orechy,

robia v lese neplechy. Obrazok 3 Roman MOhylak

Gastany nam padaju,

deti ich s radost’ou zbieraju.



Zvierata sa plaSia,

0 to je tato jesenl krajSia.

V jeseni je riadna zima,

radsej by sme odcestovali do Rima.
Obdobie sa nam menti,

Nastavaju vel'ké zmeny.

Ingrid, Veronika, Janka, Diana, Gabika (2.A, 2.B)

Jesenny Cas

Ked’ nam listie opadava,
jesefi sa ndm uzZ ozyva.
Gastany padaj zo stromov,

deti si ich beru domov.

Zo stromov padaju slivky,
po like behaji srnky.

Plny kosik ovocia mame,
dobrym 'udom ho rozdame.

Kristina, Roman, Zaneta,
Tatiana, Pamela ( 2.B, 2.A)

Spisal Martin

Ohriaznk 4 Natilia Nackaus



Zaujalo nas
Aj v nasej Skole sa Studenti SOS ucia rézne techniky. V predmete estetika
a aranzovanie sa ziaci venovali vytvarnej technike, ktord nesie ndazov asambldz.

Viete co je to asambldaz? Precitajte si clanok a dozviete sa viac.

AsamblizZ (francuzska montdzZ) je umelecka technika, ktora dava
dvojrozmernému obrazu tretiu priestorova dimenziu. Dalo by sa povedat’, Ze je

to trojrozmerny ekvivalent koldZe.

Plocha obrazu je nielen malovana, ale je tieZ fixovand rdznymi
J

technologickymi postupmi inymi predmetmi alebo ich ¢ast’ami.

Obrazok 5 David Pavelcik



Asamblé? je dielo vytvorené spojenim réznych predmetov a materidlov,
trojrozmerna verzia kolaZe.

Pozrite si tvorbu nasich spoluziakov.

Majka a David

Obrazok 6 Maria Cabajova

Obrazok 7 Alibeta Gaspierikova
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Pride rano do pekérne chlapec a vravi predavacke:
- 10 rohlikov.

Predavacka:

- A Carovné slovko by si nevedel.

Chlapec:

- Co som ja pre vés nejaky Harry Poter? Abraka dabraka naval mi rohliky.

Syncek ukazuje vysvedCenie a matka mu hovori:
- No, syn mdj, to vysved&enie nie je najkrajsie!
- Ale mama, - hovori syn, - vysved&enie predsa pisal pan uitel’ a nie ja!

Charlotte



~ Jesenné recepty

Posirovanie je spdsob upravy jedla, kedy sa suroviny pripravujua pod bodom
varu a tekutina moézZe byt rozne ochutena. Teda “varime” ich pri teplote 80-
95°C. Ide o Setrnejsi spdsob upravy. Dnes mam pre vds ovocny recept na
poSirované hrusky. Takymto jemnym varenim pripravime z hrudky skvely
dezert. PoSirovat’ mdZeme vo vode, v ¢aji, ¢i vine.

PoS§irované hrusky

e 4 hrusky

e 3 —4kusky kardamo6nu

e 2 -3 klinceky

e 1 kusok celej Skorice

e 1 badian

e 1 -2 vrecka €aju rdznych druhov — zeleny, ¢ierny, roiboos.
e 1-2PL cukru

e voda




Postup:

Do hrnea nalejeme vriacu vodu a vylihujeme v nej ¢aj. Cajové vrecka
vyberieme, pripadne pridame $koricu, kardamon, badién, klin¢enky a cukor.
VloZime oltipané hrusky,nakrajané na polovice a nechame na slabom ohni
asi 20. minat. Hrusky sa nesmu varit’, Skontrolujeme hrugky vidli¢kou, &
uz zmékli a vyberieme ich. Tekutinu v rajnici privedieme do varu a nechame
zhustnut’. Po§irované hrusky podévame ako dezert s vySlahanou §l'ahackou,
ku ovsenej kasi, méZzeme nimi ozdobit’ jednoduchy kolagik.

Brona




vedlnenka. Dobre ju vyuZite!

Prosim, ospravedliite ma...........cccccoevvereennens
vyucovanie diia ......................
vyucujuceho
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Malovanky




Vymal'uj si jesenné plody a vystrihni. Vytvor si venéek, podl'a predlohy na
d’al3ej strane a zaranZuj podl'a seba a nalep.




Mate;j



Potulky po Slovens; »

Gelnica

/ j»:‘-‘f ;

Na Slovensku mame vel'a zaujimavych miest, obci Jedn{l z nich je aj Gelnica.

Vedeli ste, Ze: Gelnica je historické banské mesto nachddzajice sa v
prekrasnom prostredi Spi§sko-gemerského Rudohoria na vychode Slovenska.
Mestom preteka rieka Hnilec, ktora prameni pod Kralovou holou. LeZi v
nadmorskej vySke 375 m, ale okolité pasmo vrchov dosahuje vysku od 655 do
1030 m.

O histérii mesta Gelnic: Prichodom nemeckych kolonistov sa mesto rychlo
rozrastlo v mestsky organizmus a v roku 1264 dostalo mestské pravo od
uhorského kral'a Bela IV. Pociatky banictva v oblasti Gelnice spadaju do XIII.
storo€ia. V dobe najvacsieho rozmachu banictva (XIII. az XV. storodie) sa tu
t'aZila medena ruda, v menSom mnoZstve zlato a striebro, ortut’, olovo a Zelezna
ruda. Gelnica ako stredisko hornouhorského banictva mala povodne vlastné
gelnické banské pravo, v roku 1327 bolo Gelni¢anom nanutené Stiavnické
banské pravo. V 2. polovici 19. storo¢ia sa stalo klin¢ikarstvo a ret'azarstvo v
Gelnici najvynosnej$ou Zivnostou a gelnické klince a ret'aze boli zname v
celom Uhorsku.

Historické pamiatky: Mesto Gelnica ma svoju historiu zachytend v bohatstve
historickych a prirodnych pamiatok. Ku skvostom mesta patria Rimskokatolicky
kostol Nanebovzatia Panny Mérie zo 14. storo¢ia, ruiny z niekdajSieho
Gelnického hradu z 13. storo¢ia, budova Banickeho muzea v Gelnici z roku
1802, Evanjelicky kostol z roku 1784 a kamenny most cez rieku Hnilec z 19.
storocia.

Casti obce v Gelnici: Huta Matilda, H4j (osada Haj), Turzov (Turzovské
kupele), Slovenské Cechy, Legy, Huta Maria, Perlova dolina, Gelnica mesto.

Martin
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~ krmiva, vajcia, kuréatd) a BIO

Viete, ie ----- p 4 N% B el
Ekoznacka je pojem, pouzivany pre oznacovanie ‘\a?{‘ E
vyrobkov a sluZieb, ktoré su v priebehu celého w’yf 6
zivotného cyklu SetrnejSie nie len k Zivotnému prostrediu? Ich kvalita pritom
zostava na vel'mi vysokej Grovni, ¢o zaruCuje aj certifikat, ktory ekoznacka
ziskala. No nie kazda znaCka zaruéuje rovnaku kvalitu a §tandard.

Ekoznacky zaru€ujice nizky vplyv na Zivotné prostredie a etické
podmienky produkujice u nas a vo svete:

SK

Touto znackou sa na Slovensku
oznacuju rastlinné a Zivo¢isne
vyrobky vyprodukované

v ekologickom
pol'nohospodarstve, ¢ize BIO
produkty (napr. obilie, zelenina,

potraviny ( napr. miisli,
cestoviny, chlieb, ¢aje, maslo).

CZ

BIO produkty (napr. obilie,
zelenina, krmiva, vajcia, kur€atd) a
BIO potraviny (napr. miisli,
cestoviny, chlieb, ¢aje, maslo) sa
nazyvaju Bio vyrobky. Su
oznacené touto ekoznackou a boli
vyrobené alebo dovezené do
Ceskej republiky a su bez pouZitia
umelych hnojiv., pesticidov

a s citlivym pristupom k zvieratam.
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Nase rubriky

Na tvod: Majka Cabajova

Tyorive okienko: Ingrid Uhlichova, Matej Pastva, Adsiana Janurova
NietesZe... : Ingrid Uhlichova

Potulky po Slovensku: Martin Misik

Stranky pIng'zabavy: Pattik Ceriian

Recepty#Bronislava Hiasaikova

Zaujalo nas*Méria Cabajova, David Pavelcik
Viipy: Charlotte Hlau¢ova

Mal'ovanky: Matej Pastva

Tvorive pero: Martin Misik

Ospravedinenka: Adriana Janurova




